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[.’Audacieux, un grand vin de Bordeaux

Chéteau Bourdieu N ° 1 est un vin audacieux, c’estle vin qui a permis une meilleure
compréhension du potentiel des terroirs de Bourdieu. Loin d’étre une micro-cuvée,
N°1 représente I’élégance selon Luc Schweitzer : des terroirs parfaitement
bien exposés et la richesse d’un boisé tres fin. Un vin équilibré et surprenant,

fidele a ses racines et a I'image du vigneron.

CHATEAU BOURDIEU
N°1

Merlot 89%

uvignon 8%

GRAND VIN DE BORDEAUX

Malbec 3%

Vignes 35 ans

il au vignoble

Argileux, calcaire, graveleux

Taille Guyot double. Travail de prophylaxie important. Ebourgeonnage sélectif
avec fenétres pour une meilleure répartition de la vendange. Entretien régulier

du sol, effeuillage manuel permettant une excellente aération dans la zone fructifére
éclaircissage pour un rendu sans entassement.

Vendanges a maturit¢ phénolique poussée pour obtenir des tanins les plus
soyeux possibles et tri optimal (sélection raisin par raisin).

Sélection parcellaire.Macération longue, environ 4 semaines, dans des cuves
thermorégulées. Extraction par pigeages. Mise en valeur de la richesse phénolique
ct de la complexité des terroirs.

PRODUIT DE FRANCE
N BOUTEILLE AU CHATEAU

Elevage de longue durée, en partie en barriques. Controles de qualités accrus sur
CVagK toute la durée de I'élevage. Peu de soutirages et de manipulations du vin avant la
mise en bouteille. Le but étant de garder ce vin avec toute sa complexité aromatique.

Dégustation

Contenants disponibles
‘ 37,5l -75cl

CHATEAU BOURDIEU
N1
Richesse et générosité
Bourdieu N°1 offre au regard une belle robe
grenat profond aux reflets intenses. Son nez
expressif et complexe, composé de fruits noirs
bien milrs : cassis, myrtille, miire et fruits rouges
frais : fraise, groseille, est réhaussé de merveilleuses
notes toastées et vanillées. Sa bouche estriche,
structurée, étoffée etample gréce a ses tanins ronds
et soyeux. La finale apporte ce coté gourmand
qui le fera apprécier en toutes occasions.

Il sera parfaitement apprécié sur
des viandes rouges roties ou en
sauce et fromages de caractere.

" 1 ‘ ‘ Servir chambré 218°C

_ Trés harmonieux avec ses ardmes
) etson volume en bouche, il peut déja
e s'apprécier dés aujourd’hui et
s’exprime avec volupté dans le temps

(42 5ans).

Depuis 1464, le vignoble de Chateau Bourdieu s’épanouit sur les terroirs de la rive droite de la Gironde. Aujourd’hui propriété de la
famille Schweitzer, il s°étend sur 75 hectares en AOC Blaye Cotes de Bordeaux. Luc et ses deux fils Ludovic et Richard ont la culture de lavigne
profondément ancrée dans leurs génes etle gotit du travail soigné. C’est pour cela que chaque cuvée est élaborée avec la méme attention et la
méme passion. On retrouve ainsi dans chaque vin du Chateau Bourdieu la richesse des terroirs et la qualité des grands vins de Bordeaux.
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