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Le convivial, I"'amour du bon gotit

La cuvée la plus classique de Chateau Bourdieu est élaborée dans le but d’offrir
un vin fruité, souple, tout en respectant I’esprit du terroir et de I’appellation.
A la fois ode au Merlot et au Blayais, c’est le vin convivial par excellence.

CHATEAU BOURDIEU
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Graveleux et limoneux

Taille Guyot double. Travail de prophylaxie important. Ebourgeonnage sélectif
apres le débourrement. Entretien régulier du sol. Effeuillage permettant une

bonne aération dans la zone fructifere.

Vendanges a maturit¢ optimale (différente selon les terroirs) et tri systématique

des raisins.

Macération de 3 a 4 semaines suivant le millésime. Extraction par pigeages et

remontages. Thermorégulation des cuves pour une meilleure maitrise de
Iextraction et la préservation des aromes ( température maintenue entre 26 et 28°C).

Elevage en cuves en acier inoxydable avec régulation thermique. Peu de soutirages
et de manipulations du vin avant la mise en bouteille. L’objectif est de conserver

tout le fruit originel.

CHATEAU BOURDIEU

Fruitet équilibre

Ce vin présente une belle robe rubis

intense et profonde. Le nez est
particulicrement fruité. Il exhale des aromes
de fruits rouges et de cassis, soutenus par une
jolie note finale de groseille.Un vin rond et
gourmand, présentant des tanins souples,
fondus exprimant une structure élégante.

VIGNOBLES LUC SCHWEITZER
33390 BERSON - FRANCE

www.chateau-bourdieu.com

Contenant disponible
75cl

Le mariage par excellence avec
un magret de canard roti ou
un filet de boeuf

'\ Servir chambré 2 17°C

Préta boire des aujourd’hui,
il peut se conserver 3 a4 ans

Depuis 1464, le vignoble de Chéteau Bourdieu s’épanouit sur les terroirs de la rive droite de la Gironde. Aujourd’hui propriété de la
famille Schweitzer, il s’étend sur 75 hectares en AOC Blaye Cotes de Bordeaux. Luc et ses deux fils Ludovic et Richard ont la culture de la vigne
profondément ancrée dans leurs genes et le gotit du travail soigné. C’est pour cela que chaque cuvée est élaborée avec la méme attention et la
méme passion. On retrouve ainsi dans chaque vin du Chateau Bourdieu la richesse des terroirs et la qualité des grands vins de Bordeaux.

: contact@chateau-bourdieu.com



